MENU DEL DIA

De lunes a viernes (no festivos). De 13:00h a
16:00h. 23,5€ por persona. Incluye pan e IVA.

ENTRANTES

- Sopa de pescado tradicional

- Ensalada valenciana

- Patatas bravas, las clasicas con su salsa y alioli

- Esgarraet: pimientos rojos asados con bacalao

- Ensaladilla rusa con langostinos tibios

- Parrillada de verduras con romesco y parmesano

PRINCIPALES (arroces minimo 2 personas, maximo 8)
- Paella valenciana

- Paella de verduras de temporada

- Arroz del senoret

- Fideua de mariscos

- Arroz negro con alioli

- Pollo marinado a la brasa con verduras

- Pescado fresco del dia a la brasa

- Secreto ibérico con parmentier de boniato y
salsa de hongos (+4€)

- Salmon con verduras y alino mediterraneas (+4€)

POSTRES

- Brownie con chocolate caliente y nata montada
- Dos bolas de helado artesano

- Ensalada de frutas de temporada

- Crema valenciana de naranja y azafran

- Café o infusion

DAILY MENU

Monday to friday (except bank holidays). From 1:00
PM to 04:00 PM. 23,5€ per person. Includes bread
and VAT.

STARTERS
- Traditional fish soup
- Valencian salad

- Bravas, our classic potatoes with spicy sauce and aioli

- Esgarraet: roasted red peppers with cod

- Russian salad with king prawns

- Grilled vegetables with romesco sauce and
parmesa cheese

MAINS (2 persons min., 8 persons max.)

- Valencian paella

- Seasonal vegetable paella

- “Senyoret” rice

- Seafood fideua

- Black rice with aioli

- Grilled marinated chicken with vegetables

- Grilled fresh fish of the day

- Iberian secret pork with sweet potato parmentier
and mushroom sauce (+4€)

- Salmon with vegetables and Mediterranean
dressing (+4€)

DESSERTS

- Brownie with hot chocolate and whipped cream
- Homemade ice cream (2 scoops)

- Seasonal fruits salad

- Valencian custard with orange and saffron

- Coffee or tea



